Apéro Nr. 1 Fr.

¢

¢ Mini-Wraps mit Schinken, grillierter Peperoni und Avocado
¢ Knusprige Gemuse-Samosas auf Currylinsen
¢ Mini Chaswahe
¢ Schinkengipfeli
Apéro Nr. 2 Fr.
¢ Crostini
Salami
Biindner Rohschinken
Thunfisch
Ei...
¢ Mini Hamburger ,sMadlen” mit Haussauce im Broétchen
100 % Schweizer Rindfleisch
¢ Knusprige Gemise-Samosas auf Currylinsen
¢ Mini-Wraps mit Schinken, grillierter Peperoni und Avocado
¢ Falafelspiesse an Harissa-Hummus
¢ Mini Chaswahe
¢ Schinkengipfeli
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APERO-VARIANTEN

Crostini

Salami

Biindner Rohschinken
Thunfisch

Ei...

Mini Hamburger ,,sMadlen“ mit Haussauce im Brotchen
100 % Schweizer Rindfleisch

20.50

24.50



Apéro Nr. 3 Fr.

¢
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Crostini

Salami

Biindner Rohschinken
Thunfisch

Ei

Frischkdse ...

Mini Hamburger ,sMadlen“ mit Haussauce im Brotchen
100 % Schweizer Rindfleisch

Knusprige Gemise-Samosas auf Currylinsen

Mini-Wraps mit Schinken, grillierter Peperoni und Avocado

Mini-Frihlingsrolle an asiatischem Gurkensalat
Yakitori Pouletspiesse an Asia Dip
Kartoffelsalat mit Grillwirstli

Schinkengipfeli

27.50
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Apéro Riche Nr. 1 Fr. 38.50

Kalt:
¢ Crostini Variationen
¢ Mini-Wraps mit Schinken, grillierter Peperoni und Avocado
¢ Falafelspiesse an Harissa-Hummus

¢ Kartoffelsalat mit Grillwdirstli

Warm:

¢ Mini Hamburger ,,sMadlen“ mit Haussauce im Brotchen
100 % Schweizer Rindfleisch

¢ Mini-Frihlingsrolle an asiatischem Gurkensalat
¢ Knusprige Gemuse-Samosas auf Currylinsen

¢ Fischknusperli an Tartarsauce

¢ Yakitori Pouletspiesse an Asia Dip

¢ Mini Chaswahe

¢ Schinkengipfeli

SiRes:

¢ Valrhona Schokoladencreme
¢ Apfel Crumble mit Vanillesauce

¢ Mango Panna Cotta mit Brombeersauce
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Apéro Riche Nr. 2 Fr. 48.50

Kalt:
¢ Crostini Variationen
¢ Mini-Wraps mit Parmaschinken, Rucola und getrockneten Tomaten
¢ Falafelspiesse an Harissa-Hummus
¢ Kartoffelsalat mit Grillwurstli

¢ Tomaten Mozzarellasalat mit Pesto

Warme Happli:

¢ Mini Hamburger ,sMadlen” mit Haussauce im Broétchen
100 % Schweizer Rindfleisch

¢ Mini-Frihlingsrolle mit Glasnudelsalat
¢ Knusprige Gemiise-Samosas auf Currylinsen

¢ Saté Spiesse an koreanischem Gemusesalat

¢ Mini Chaswahe

Warm:

¢ Risotto je nach Jahreszeit

¢ Ziri Geschnetzeltes mit Spatzli

SiRes:

¢ Erdbeer Tiramisu
¢ Valrhona Schokoladencreme

¢ Mango Passionsfrucht Cremeux

Die Apéros konnen saisonal angepasst werden.
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Gerne kénnen Sie den Apéro auch im Baukastensystem, nach lhren Wiinschen,

zusammenstellen und unsere Kiiche gibt lhnen anschliessend aufgrund der ausgesuchten

Gerichte den Preis bekannt

Kalte Happli

*® & 6 o o
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Verschiedene Crostini Variationen

diverse Mini Wraps

Falafel Melonenspiessli an Harissa Hummus
Beluga-Linsensalat mit mariniertem Feta
Crevetten Cocktail

Orientalischer Couscous Salat
Poulet-Currysalat

Coleslaw-Salat

Tomaten Mozzarellasalat mit Pesto
Waldorfsalat

Siedfleisch Salat

Riebli-Orangensalat mit gerostetem Sesam
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warme Happli

¢

® & 6 & 6 O oo o o

3 farbige Mini Hamburger,,sMadlen” mit Haussauce im Brétchen
100% Schweizer Rindfleisch

Mini-Frihlingsrolle an Sweet Chili Sauce

Albondingas mit Tomatensauce

Schinkengipfeli

Saté Spiessli an koreanischem Gemiusesalat

Wienerli im Blatterteig

Mini Chas Wahe

Hausgemachte Quiche Lorraine (Elsasser Speck-Zwiebelkuchen)
Hausgemachte Hacktaschli auf Kartoffelsalat



Warme Gerichte:

Fleisch:
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Zuricher Geschnetzeltes

Boeuf Stroganoff
Rotes Poulet Curry

Kalbshackbraten
Tessiner Braten
Schwedenbraten

Kalbsschulterbraten

Schweinsbraten
Schweinshaxen

Gehacktes mit Hornli
Fleischvogel in Rotweinsauce
Schmorbraten vom Rind

Poulet Casimir

Beilagen:
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Langkornreis
Basmatireis
Wildreismix
Tagliatelle
Bratkartoffeln
Salzkartoffeln
Kartoffelstampf
Spatzli
Kartoffelgratin
ServiettenkloRRe
Kartoffelklol3e

® & 6 &6 O O O o o o

Vegi:

¢ Alpler Makkaroni mit
Rostzwiebeln

Chas Spatzle
Steinpilzrisotto
Kirbisrisotto

Spinat Ricotta Ravioli
Gnocchi in Salbeibutter
Klrbis-Curry

Gemuse Curry
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Gemise der Saison (Mischung)
Mandelbroccoli

Speckbohnen

Bayrisch Kraut

Sauerkraut

Rotkraut

Herbstliches Ofengemiise
Grillgemise

Ofenkirbis
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Dessert

Tiramisu

Riebli-Kuchen

Caramel-Kopfli

American Cheesecake

Gebrannte Creme

Panna Cotta in verschieden Variationen (Blaubeere, Erdbeere, Mango etc.)
Fruchtsalat

Apfelstrudel

Mousse au Chocolat (dunkel, Vollmilch oder Weil3)
Dunkle Maracaibo Schokoladencreme
Apfel-Crumble an Vanillesauce

Mango Passionsfrucht Cremeux

Schoko-Brownie
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