
 

 

 ABEND 

Herkunftsland Fleisch: Geflügel/Schwein/Kalb/Rind – Schweiz  
Fisch: unser Personal informiert sie gerne 

Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien/Intoleranzen 
auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

 

GENIESSEN SIE UNSERE VORSPEISEN 

 

Gambas Aglio e Olio (warm) 

Garnelen | Knoblauch | Peperoncini 
Cherrytomaten | Olivenöl  

18 
 

Antipasti Platte 

Oliven | Parmesan | grillierte Zucchetti               

gefüllte Peperoni | marinierte Champignons 

getrocknete Tomaten | Salami Piccante 

Parmaschinken | Ciabatta  

21 

 

für zwei Personen 

 
 

+7 

 

Beef Tatar (CH) 

hausgemachtes Rindstatar |Spiegelei   
Kapernäpfel | gebratener Kräuterseitling 
geröstetes Weissbrot 
wahlweise rassig oder mild   22 

als Hauptgang 

 32 

 

 

 

 

ETWAS HEISSES VORAUS 

Tagessuppe 
  

9.50 
 

 

  



 

 

 ABEND 

Herkunftsland Fleisch: Geflügel/Schwein/Kalb/Rind – Schweiz  
Fisch: unser Personal informiert sie gerne 

Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien/Intoleranzen 
auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

 

FRISCHE SALATE REGIONAL EINGEKAUFT  
ALLE DRESSINGS UND SAUCEN SIND AUS EIGENER PRODUKTION 
 

Unsere Dressings: Balsamico | French  

Bunter Blattsalat 
Gartenfrische Blattsalate  
  

8 
 

Gemischter Salat 
Salate bunt kombiniert  
  

9 
 

sMadlen Salat Bowl 
Gartenfrischer Schnittsalat | Avocado | Karotten 
Cherrytomaten | Salatgurke | Granatapfelkerne 
Couscous | gekochtes Ei | Croûtons  
  

19 
 

mit gebratenen Pouletstreifen und Aioli 

  

23 
 

mit gebackenen Crispy-Chicken                                      
und Curry-Mango-Dip  25 

 
mit Zanderknusperli und Tartarsauce  25 

 
mit gebratenem Zanderfilet  26 

 

mit gebratenen Black-Tiger-Garnelen und Aioli 
 27 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
   



 

 

 ABEND 

Herkunftsland Fleisch: Geflügel/Schwein/Kalb/Rind – Schweiz  
Fisch: unser Personal informiert sie gerne 

Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien/Intoleranzen 
auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

  

ORIGINAL UKRAINISCHE PELMENI (TEIGTASCHEN) 
HANDGEFERTIGT VON UNSERER KÖCHIN OLGA 

Pelmeni gefüllt mit Hackfleisch und 
Bärlauch 
klassisch mit Butter | Zwiebeln    
gehobeltem Grana Padano 

  

23 
 
 

in Tomaten-Basilikumsauce | gehobeltem Grana 
Padano 

  
23 

 

Pelmeni gefüllt mit Spinat und 
Mozzarella 
klassisch mit Butter | Zwiebeln   
 gehobeltem Grana Padano 
  

21 
 
 

in Tomaten-Basilikumsauce | gehobeltem Grana 
Padano 

  

21 

 

 

FÜR PASTA LIEBHABER 

Feigen-Pecorino Ravioli 
Speck | Parmesansauce | Baby-Spinat                        
gebratene Pfifferlinge | gehobeltem Grana Padano 

  
ohne Speck  

19 
 

-1 

Tagliatelle 
Bandnudeln | Tomaten-Weisswein-Nage          
Baby Spinat | Cherrytomaten                    
gehobeltem Grana Padano 

  
17 

 

mit gebratenen Pouletstreifen  23 

mit gebratenen Black-Tiger-Garnelen   25 

 

 



 

 

 ABEND 

Herkunftsland Fleisch: Geflügel/Schwein/Kalb/Rind – Schweiz  
Fisch: unser Personal informiert sie gerne 

Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien/Intoleranzen 
auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

 

GRILLIERTE ZACK ZACK MIT FLEISCH AUS DER REGIONALEN 
METZGEREI 

Sie haben die Wahl zwischen folgenden Beilagen: 

• Steakhouse Fries und Haussauce  

• Beilagensalat  

• Kartoffelsalat                          +3 

Classic 
grillierte Schweinsschnitzel im Ciabatta                
mit Salat | Tomaten | Zwiebeln | Haussauce  
 
mit Käse  

17 
 

+2 

sMadlen  
grillierte Schweinsschnitzel im Ciabatta                 
mit Salat | Zwiebeln |Käse | Speck | Tomaten 
Spiegelei | Haussauce  
  

23 
 

Crispy-Chicken 
im Ciabatta mit Salat | Zwiebeln |Tomaten  
Curry-Mango-Sauce 

   
 

23 
 

Poulet 
grillierte Pouletbrust im Ciabatta                           
mit Salat | Zwiebeln |Tomaten | Aioli 

   
 

20 
 

 

IMMER EIN GENUSS 

Schweinsschnitzel Wiener Art 
• mit knusprigen Steakhouse Fries           

und Gemüse 

• mit Kartoffelsalat 

  
26 

 

Crispy Chicken „sMadlen“ 
mit Steakhouse Fries & Curry-Mango-Dip  
  

21.50 
 

Cordon Bleu „sMadlen“ 
Schweinefleisch gefüllt mit Mostbröckli und 
Appenzeller Käse serviert mit Steakhouse Fries 
und Gemüse  

32 
 

 



 

 

 ABEND 

Herkunftsland Fleisch: Geflügel/Schwein/Kalb/Rind – Schweiz  
Fisch: unser Personal informiert sie gerne 

Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien/Intoleranzen 
auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

 

HAUSGEMACHTE BURGER IN BUNS AUS UNSERER 
HAUSBÄCKEREI  

Sie haben die Wahl zwischen folgenden Beilagen: 

• Steakhouse Fries und Haussauce  

• Beilagensalat  

• Kartoffelsalat                          +3 

Princess 
100% Schweizer Beef (100g)  
im sMadlen-Kartoffel-Bun mit mariniertem 
Babyspinat | Tomaten | Zwiebeln | Essiggurke  
Haussauce 

  
17 

 

Prince 
100% Schweizer Beef (200g)  
im sMadlen-Kartoffel-Bun mit mariniertem 
Babyspinat | Tomaten | Zwiebeln | Essiggurke  
Haussauce 

  
23 

 

Nach eigenem Gusto ergänzt mit: 
• Cheddar 

• Röstzwiebeln 

• Spiegelei                                                                                 +2 
 

• Speck 

• Avocado                                                                                 +3 

 

sMadlen Spezial 
100% Schweizer Beef (2x100g)  
im Ciabatta mit mariniertem Babyspinat    
Tomaten | Zwiebeln | Essiggurke                 
Cheddar | Speck | Haussauce 

  
26 

 

Crispy Chicken Burger 
100% Schweizer Poulet im sMadlen-Kartoffel-Bun  
mit Aioli | Salat | Tomaten | Zwiebeln          

  
21 
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Herkunftsland Fleisch: Geflügel/Schwein/Kalb/Rind – Schweiz  
Fisch: unser Personal informiert sie gerne 

Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien/Intoleranzen 
auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

 

HAUSGEMACHTE BURGER IN BUNS AUS UNSERER 
HAUSBÄCKEREI  

Sie haben die Wahl zwischen folgenden Beilagen: 

• knusprige Steakhouse Fries und Haussauce  

• Beilagensalat  

• Kartoffelsalat                          +3 

Vegi  
Kidneybohnen Patty im sMadlen-Kartoffel-Bun 
mit Aioli | Salat | Tomaten | Zwiebeln         
Cheddar  

  
19 

 
 

 

 

 

Steakhouse Fries 
mit Haussauce 

  
7 

 

Crispy Chicken  
mit Curry-Mango Sauce 

  
17.50 

 

weitere Saucen: 
Haussauce | Aioli | Curry-Mango| Tartarsauce  

  

+ 1.50 

 
 

 

 

 

 

 

 


